
Menuplan
08.01.2024 bis

Wochenhit
Wir servieren schweizer Fleisch, 

Ausnahmen werden auf der Karte 

deklariert.

Allergene:  Unser Personal berät Sie 

gerne bezüglich  Nahrungsmittelallergien 

und Inhaltsstoffen.

Für jeden Abend auch à la carte.Am Mittag steht Ihnen täglich unser frisches Salatbuffet zu Verfügung.

Gemüsevariation

Zwetschgenmousse

Tagesmenu

14.01.2024

DEKLARATION

Country Cuts

Zuchetti

Coupe Danemark

Rindsbouillon mit Backerbsen

Stroganoff vom RindButternüdeli

Broccoli

Meerfischknusperli

gemischter Reis

gratinierter Fenchel

Knusperstange mit Vanille

Gemüsesuppe

glasiertes Nusschinkli

Aargauer Rüeblisuppe

Hausgemachte Lasagne (Rind)

mit Sauce Bechamel

überbacken mit Käse

Linzertorte

Spinatcremesuppe

Glace

Griessuppe Leopold

Hacktätschli (Kalb) mit Kürbis

Härdöpfelstock

Rotkraut

Orangenmousse

Erbsli & Rüebli

Zitronencake

Tomatensuppe

Pouletcurry

im Reisring

garniert mit Früchten

Hausfrauensuppe

Kalbsbrätchögeli im

Röschtipastetli

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Apfelwähe

Vanillerahm

Café complet

AbendessenVegi-Menu

Vegi- Alternative

Hauspastete

Nüsslisalat

Russischer Salat

mit Ei
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Chäschüechli

grüner Salat

Birchermüesli

Brot frisch aus dem Ofen
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Fleisch- & Käseteller

garniert


