
Menuplan
10.06.2024 bis

Wochenhit
Wir servieren schweizer Fleisch, 

Ausnahmen werden auf der Karte 

deklariert.

Allergene:  Unser Personal berät Sie 

gerne bezüglich  Nahrungsmittelallergien 

und Inhaltsstoffen.

Für jeden Abend auch à la carte.Am Mittag steht Ihnen täglich unser frisches Salatbuffet zu Verfügung.

Blumenkohl-Variation

spanische Vanilletrote

Tagesmenu

16.06.2024

DEKLARATION

Teigwaren

glasierte Rüebli

Schokoladencreme Belle Helen

Gemüsebouillon

Sonntagsbraten

Kartoffelgratin mit Lauch

Forelle blau, Buttermischung

Petersilienkartoffeln

Wurzelgemüse

hausgemachte Kokosmakkronen

Tomatensuppe

Rahmschnitzel, Schwein

Tiroler Gerstensuppe

Wok

Pouletgeschnetzeltes

Langkornreis und Gemüse

Vanilleflan mit Heidelbeersauce

Spargelcremesuppe Bärlauchöl

Tirelece - Karamell Kuchen

Brotsuppe mit Kümmel

Chipolata-Spiessli

Fussilli

Rahmlauch mit Paprika

Carmelcreme

Erbsli und Rüebli

Brownies

Spinatcremesuppe

Saltimbocca

Weissweinrisotto

Kefen

Linsensuppe

Luzerner Kügeli-Pastetli

mit Champignon

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Tomaten-Käse-Wähe

mit grünem Salat

Café complet

AbendessenVegi-Menu

Vegi- Alternative

Milchreis

mit Zwetschgenkompott

Sülzli mit Ei

garniert
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Wurst-Käse-Salat

garniert

mit Ruchbrot

Dampfnudeln

an Vanillesauce

mit Zimt-Zucker
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Käse-Variation

Gschwellti

dazu Feigensenf


