
Menuplan
23.12.2024 bis

enthält Alkohol

Gemüsegarnitur

Apfel-Zimtmousse

Tagesmenu

DEKLARATION

Salzkartoffeln

grüne Bohnen mit Zwiebeln

Mini Cornets gefüllt mit Vanillecreme

Kraftbrühe mit Backerbsen

geschmorte Kalbshaxen 

gratinierte Griessschnitte

Schlemmerfilet Bordelaise DE

Rosmarinspätzli

Peperonata

Aprikosenschnitte

passierte Gemüsesuppe

Speck mit Senf

29.12.2024

Gemüsecremesuppe

Spaghetti

Bolognaise

dazu Früchtecocktail

hausgemachte Zimtschnecken

Selleriecremesuppe mit Petersilie

Kalbfleischvogel an Merlotsauce

Butternüdeli

Ofenkürbis mit Kräutern

Coupe Nesselrode mit Preiselbeer

Steinpilzcremesuppe

Pouletgeschnetzeltes süss-sauer

Spätzli Teigwaren gefüllt mit Speck und Lauch

kleiner grüner Salat

Früchteauswahl

Brokkolicremesuppe

Apfelwähe

mit Schlagrahm

Quiches vaudoises

Abendessen

Schweinsbratwurst

dazu Holzofenbrot

Topfen-Strudel

mit Himbeeren

dazu Vanillesauce

Cous-cous Salat

mit Gemüse und Schinkenstreifen

dazu Brötli
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mit Parmesankäse

Früchteauswahl

klare Bouillon mit Fideli

Rindsschmorbraten

Duchesse

Gemüsebouquet

WOCHENHIT Mo.-Fr.

in Ausarbeitung

Am Mittag steht Ihnen täglich

unser frisches Salatbuffet 

zur Verfügung.

Für jeden Abend auch à-la-carte erhältlich.

Gerne bieten wir am Mittag auch vegetarische Alternativen an.

Wir bieten auch Alternativen zu Schweinefleisch an.

Wir servieren schweizer Fleisch, Ausnahmen werden auf der Karte 

deklariert.

Allergene:  Unser Personal berät Sie gerne bezüglich  

Nahrungsmittelallergien und Inhaltsstoffen.

ALTERNATIVEN

Café complet
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Käseteller 

mit Gschwellti

garniert mit Essiggemüse


