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Tagesmenu

Gemusecremesuppe
Spaghetti
Bolognaise
mit Parmesankase
Frichteauswabhl

Montag

klare Bouillon mit Fideli
Rindsschmorbraten %
Duchesse
Gemisebouquet

Dienstag

hausgemachte Zimtschnecken
l Selleriecremesuppe mit Petersilie
Kalbfleischvogel an Merlotsauce %
| Butternudeli
Ofenkirbis mit Krautern
Coupe Nesselrode mit Preiselbeer
Steinpilzcremesuppe
Pouletgeschnetzeltes sliss-sauer
Spatzli Teigwaren
dazu Friichtecocktail
Friichteauswahl

Mittwoch

Donnerstag

Brokkolicremesuppe
Schlemmerfilet Bordelaise DE
Rosmarinspétzli
Peperonata
Aprikosenschnitte
passierte Gemusesuppe
Speck mit Senf
Salzkartoffeln
grine Bohnen mit Zwiebeln
Mini Cornets gefllt mit Vanillecreme

Freitag

Samstag

Kraftbriihe mit Backerbsen
geschmorte Kalbshaxen
gratinierte Griessschnitte

Gemisegarnitur
Apfel-Zimtmousse

Sonntag

Am Mittag steht lhnen taglich
unser frisches Salatbuffet
zur Verfigung.

Fir jeden Abend auch a-la-carte erhaltlich.
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Alters- und Pflegeheim Olten

Abendessen

Cous-cous Salat
mit Gemuse und Schinkenstreifen
dazu Brotli

Topfen-Strudel
mit Himbeeren
dazu Vanillesauce

Apfelwéahe
mit Schlagrahm

Quiches vaudoises
gefullt mit Speck und Lauch
kleiner griiner Salat

Késeteller
mit Gschwellti
garniert mit Essiggemuse

Schweinsbratwurst
dazu Holzofenbrot

Café complet

ALTERNATIVEN

Gerne bieten wir am Mittag auch vegetarische Alternativen an.

.{’g
Wir bieten auch Alternativen ;j}{gbhweineﬂeisch an.

DEKLARATION enthalt Alkohol
Wir servieren schweizer Fleisch, Ausnahmen werden auf der Karte
deklariert.

Allergene: Unser Personal berét Sie gerne beziglich
Nahrungsmittelallergien und Inhaltsstoffen.



