
Menuplan
06.05.2024 bis

Wochenhit
Wir servieren schweizer Fleisch, 

Ausnahmen werden auf der Karte 

deklariert.

Allergene:  Unser Personal berät Sie 

gerne bezüglich  Nahrungsmittelallergien 

und Inhaltsstoffen.

Für jeden Abend auch à la carte.Am Mittag steht Ihnen täglich unser frisches Salatbuffet zu Verfügung.

Gemüsevariation

frische Erdbeeren mit Rahm

Tagesmenu

12.05.2024

DEKLARATION

 mit Gemüseallerlei

Grana Padano Flocken

Stracciatella-Creme

Spargelcremesuppe

Kalbsteak Morchelrahmsauce

hausgemachter Kartoffelstock

Eglifilet à la meunière

Pommes nature

Blattspinat

Meringues mit Nidle

leichte Minestrone

Reispfanne

Gemüsebouillon Käsecroutons

Geflügelfrikassee Estragon

Tomatenrisotto

Krautstiel à la creme

Parfait au Grand Marnier

Solothurner Weissweinsüppli

Marroni-Mousse

kalte Gurkensuppe

spanische Fleischbällchen

gemischter Reis

Zuchettiduett

warme Pfirsich Melba

Rosenkohl

Erdbeer-Glace

Suppe Pflanzer-Art

No-Chicken Geschnetzeltes

Butternüdeli

Kohlrabi mit Curry

Süsskartoffelsuppe

Kalbshacksteak "grande-mère"

Quarkspätzli

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Walliser Cholera Wähe

mit Lauch, Kartoffeln

Apfel & Bergkäse

Café complet

AbendessenVegi-Menu

Vegi- Alternative

Elsässer Flammkuchen

Rüeblisalat

vegetarischer

Teigwarenauflauf
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Ananas-Preiselbeere

Blattsalat
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Siedfleischsalat

garniert


