
Menuplan
03.06.2024 bis

Wochenhit
Wir servieren schweizer Fleisch, 

Ausnahmen werden auf der Karte 

deklariert.

Allergene:  Unser Personal berät Sie 

gerne bezüglich  Nahrungsmittelallergien 

und Inhaltsstoffen.

Für jeden Abend auch à la carte.Am Mittag steht Ihnen täglich unser frisches Salatbuffet zu Verfügung.

Gemüsevariation

New York Cheesecake

Tagesmenu

09.06.2024

DEKLARATION

Müscheli Teigwaren

Zuchetti mit Tomatenwürfel

Joghurt-Quark-Creme

Hühnerbouillon mit Croutons

gefüllter Kalbsbraten

Kartoffelstampf

Basler Salm

Wildreis

Rüebli

Maracuja-Kokos Creme

Rote Beete Suppe

Schweins-Frikassee

Currysuppe mit Koriander

Wienerschnitzel Preiselbeer 

Pommes frites

gratinierter Fenchel

Schokoladen-Muffin

Kohlrabicremesuppe

Himbeer-Sorbet

Ruccolacremesuppe

Schupfnudelnpfanne

Fiorentina

Blattspinat und Speck

Baileys Creme

grüne Bohnen

Haselnussschnecken

Stangenselleriesuppe

Poulet süss-sauer

Nüdeli

Früchtegarnitur

geröstete Griesssuppe

Kalbsbratwurst Zwiebelsauce

Rösti Kroketten

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Zwetschgenwähe

mit Schlagrahm

Café complet

AbendessenVegi-Menu

Vegi- Alternative

Apfelstrudel

mit Vanille-Zimtsauce

Brokkoligratin

mit Speckwürfeli
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Schinkenbrötli

Fenchel-Orangensalat

Vinaigrette

walliser Käseschnitte

garniert

grüner Salat
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Pizzachüechli

Krautsalat mit Rüebli

und Kabis


