
Menuplan
27.05.2024 bis

Wochenhit

Tagesmenu

02.06.2024

DEKLARATION

Kartoffelgratin

Rosenkohl

Cassata

Gemüsebouillon mit Fideli

geschmorter Rindsbraten

Butternüdeli

Schollenfilet

grüne Spargeln

Panna Cotta im Gläsli

Zuchetticremesuppe

Pouletragout Jägerart

Selleriecremsuppe

gebratene Spätzli

Mischgemüse

hausgemachte Caramelköpfli

Erbsen & Tomatenwürfel

Orangenmousse

Suppe Pfälzerart

Kalbsgeschnetzeltes "Dijon"

Röstigaletten

hausgemachter Hackbraten 

Peperonata

Wir servieren schweizer Fleisch, 

Ausnahmen werden auf der Karte 

deklariert.

Allergene:  Unser Personal berät Sie 

gerne bezüglich  Nahrungsmittelallergien 

und Inhaltsstoffen.

Für jeden Abend auch à la carte.Am Mittag steht Ihnen täglich unser frisches Salatbuffet zu Verfügung.

Schwarzwurzeln

Torta della Nonna

frisches Kressesüppchen

Risi-Bisi

Reispfanne mit Poulet

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

Baked Potatoe

mit Sour-Cream

Rotkabissalat

Café complet

Tami's Schokoladencake

passierte Maissuppe

frische Erdbeeren Romanoff

Bohnensuppe

Pasta Carbonara

mit Ei, Speck & Rahm

geriebener Parmesan

Vegi-Alternative

Vegi-Alternativemediterraner Reis

Vegi-Alternative

Vegi-Alternative

AbendessenVegi-Menu

Vegi- Alternative

Birchermüesli

Brot frisch aus dem Ofen

Härdöpfelsalat

mit Wienerli & Senf
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Rührei auf Toast

Bunter Gemüsesalat

Götterspeise

mit Früchtekompott
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Spinatwähe

mit Rahmquarkguss


