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.~ 20.01.2025 bis

Freitag Donnerstag Mittwoch Dienstag Montag

Samstag

Sonntag

Tagesmenu

Artischockencremesuppe
Ghackets mit Hornli
hausgemachtes Apfelmus
Reibkase
Vanilleglace gefillt mit Karamell
passierte Gemiisesuppe
Adrio an Schalottensauce
gratinierte Griessnocken
gemischte Zuchetti mit Krautern
Frichteauswahl
Kokoscremesuppe
indisches Pouletcurry
Basmatireis
Friichtegarnitur
Tami's Orangen Cake
Gemiusesuppe dorfliche Art
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce
Rosti Galetten
Erbsli und Ruebli an Butter
Fruchteauswahl
Brotsuppe mit Kimmel
Petersfischfilet an Zitronensauce CHN
Krawattli Teigwaren

Tomate provencale
Vanilleflan mit Heidelbeersauce
Kichererbsensuppe
Pasta
Ravioli mit Steinpilzfullung
an Rahmsauce mit Gemusewdirfeln
Eclaire gefiillt mit Kaffeemousse
doppelte Kraftbriihe mit Schnittlauch
Aargauer Schweinsbraten Morcheljus

Kartoffelgratin
Mischgemdise
Lebkuchen mit Puderzucker

*
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Am Mittag steht Ihnen taglich
unser frisches Salatbuffet
zur Verflgung.

Fir jeden Abend auch a-la-carte erhaltlich.

WOCHENHIT Mo.-Fr.

in Ausarbeitung

26.01.2025

Abendessen

Champignon Toast
garniert mit Schnittlauch

hausgemachtes Birchermuesli
mit Beeren und Haferflocken
dazu Ruchbrot

Schinkengipfeli
dazu gruner Salat
garniert mit Cherrytomaten

Wéhen gemischt
mit Schlagrahm

Salat Olivier
russischer Salat
mit gekochtem Ei und Salami

neue Kartoffeln
dazu Hartkase und Huttenkase

garniert mit Silberzwiebeln und Cornichons

Café complet

ALTERNATIVEN

Weingarten :#

Alters- und Pflegeheim Olten

Gerne bieten wir am Mittag auch-vegetarische Alternativen an.

o)

Wir bieten auch Alternativen 2u chweinefleisch an.
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DEKLARATION

Wir servieren schweizer Fleisch, Ausnahmen werden auf der Karte deklariert.

Allergene: Unser Personal berét Sie gerne beziglich Nahrungsmittelallergien

und Inhaltsstoffen.

enthalt Alkohol
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